Speisekarte

Kaltes Vorspiel

Zum Einwéarmen

Der Magenoffner

Wildgarten Salat mit siiss-sauren 175

Karbiswirfeli, gerdsteten

Macadamianiissen, Crodtons, Sprossen

Parmesansplittern

Hausgemachte Falafel auf Kirbispiiree, 175

Feigen-Chutney

Klassisches Tatar vom Rindsfilet VSP 29.5
HG 415

Hausgemachte Brasato-Ravioli 29.5

an Thymianbutter, frische

Gartenkrauter § Pancetta-Splitter

Gebratene Ganseleber 32.5

auf Echalottenconfit

schwarzer Schokoladenjus

Tomaten-Mangosippchen 175

Galgant, Zitronengras, Gewirz-Limette

Champagnersiippchen mit schwarzem 19.5

Triffel § grinem Apfelglacé

Duett von Tuna, Tataki § Tatar 29.5

Wakame, Gurke, Radieschen,

Sauerrahm

Exotisches Thai-Curry-Kokossiippchen 19.5

Ingwer, Zitronengras, § Kafirblatter
Crevetten-Spiesschen

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Alle Preise verstehen sich in Schweizerfranken und inkl. MWST



Bewahrter
Hochgenuss

Vegetarisch

Fisch

Crevetten al olio VSP
Kirschtomaten, Zwiebeln, Knoblauch,
Babyspinat, Petersilie § Peperoncini
Champagnerrisotto HG

A Risotto
36.5

57.5

Hausgemachter Hackbraten vom Kalb
an Rosmarinjus, Marktgemiise,
Kartoffelstampf

39.5

Appenzeller Roulade vom Kalb,
mit Schinken, Alpkase § Mostbrockli gefullt,
Pommes Frites, Marktgemiise

52.5

Geschmortes Rindsschulterfilet
an Barolojus mit kleinem Gemise
Rosmarin-Polenta

45.5

Kalbsleberli mit Zwiebeln § Rosmarinjus
Rosti § Marktgemise
( es hat solang’s hat! )

42.5

Iartes Rindsfilet vom Grill
mit Krauterbutter § Rosmarinjus,
Champagnerrisotto, Marktgemiise

59.5

Hausgemachte Kartoffelgnocchi an leichter
Champagnerrahmsauce mit schwarzem
Truffel, Babyspinat, Pinienkernen § Parmesan

38.5

Morchel Champagner-Risotto mit
Lauchstreifen, Gartenkrauter § Belperknolle

39.5

Fangfrischer Fisch, Tagesangebot

Tagespreis

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Alle Preise verstehen sich in Schweizerfranken und inkl. MWST



